Menuplan

20.-24. Oktober 2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Ratatouille . . . L
Tagessuppe Creme Weisswein Suppe Griesssuppe Lauch/Kartoffel Klrbis
Salat Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat
Herbst Poulet Brust, Crevetten Spiess
Cervelat Currysauce
Geschnetzeltes oder
. Cordon-Bleu . oder
Fleischauswahl (Rind) Herbst
oder Herbst
oder Geschnetzeltes
Lauchkuchen C lat Cord _ Geschnetzeltes Rind
ervelat Cordon- Gehacktes mit (Rind) (Rind)
Bleu
HOrnli
. . . - . . Panierter
Vegi Geflllte Zucchetti Spatzligratin Apfelmus Kichererbsen-Curry Blumenkohl
Spatzli Jasminreis Couscous
Beilage Teigwaren Napoli oder oder oder
Teigwaren Spatzli Jasminreis
Gemiise Karotten& Erbsen | Wirz a la creme Mischgemduse Tagesgemise
Dessert Coupe Nesselrode

Anderungen vorbehalten. Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelvertriglichkeit wenden Sie sich bitte an unseren Kiichenchef.




Unsere Lieferanten

(Wir verwenden nur [ Fleisch, Ausnahmen werden deklariert)
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Legende:

I. Produziert von unserem Metzger:
II. Fertigprodukt:
III. Fanggebiet des Fisches: Vietnam / Zucht
IV. Fangmethode/Art: Aquakultur / Netze



