Menuplan
01.-05. Juni 2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Tagessuppe Mais Creme Spargelsuppe Curry & Kokos Minestrone Gersten Suppe
Salat Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat Blattsalat
Poulet-Brust S|edﬂ§:‘i(;re1rt5alat Pojarski : Red Snapper sas
. SUB & Sauer 9 Pilzsauce Teriyaki Sauce
Fleischauswahl oder
oder Poulet oder oder
~Rippli* 1 SiiB & Sauer Siedfleisch Salat Pojarski
Veai Gemiuse Suss . Hausgemachte Caprese Salat / Tofu mit
egl /Sauer Kase Salat Brot Glasnudeln
Lasagne
Reis Bratkartoffel Teigwaren Glasnudeln
Beilage oder oder oder oder
Salzkartoffel Reis Bratkartoffel Teigwaren
Gemiise Dérrbohnen Safran Mischgemduse Tagesgemise
Blumenkohl
Dessert Meringue mit Rahm

Anderungen vorbehalten. Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelvertriglichkeit wenden Sie sich bitte an unseren Kiichenchef.




Unsere Lieferanten

(Wir verwenden nur [E Fleisch, Ausnahmen werden deklariert)
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Bahnhofstrasse 14 - 4932 Lotzwil

Legende:

I. Produziert von unserem Metzger:
II. Fertigprodukt:
III. Fanggebiet des Fisches: Island- und Farber-Grinde (Subgebiet 27.5)
IV. Fangmethode/Art: Grundschleppnetze



